
me
nu



Zweigelt Vysokij Bereg
Сухое  Розе, Россия

2290.- 750 мл

190/40 г

 лосось, крем-чиз, огурец

На выбор гостя — классическая, 

с огурцом или с зелёным луком



200/40 г

креветка, лосось, 
авокадо, крем-чиз, 
снежный краб, огурец

220/40 г

лосось, сурими, крем-чиз, 
огурец, соус лава



250/40 г

филе угря, соус унаги, 
крем-чиз, огурец, авокадо, 
кунжут, зелёный лук

220/40 г

тигровые креветки, крем-чиз, 
тунец, огурцы кимчи



230/40 г

снежный краб, 
крем-чиз, авокадо, 
огурец, икра тобико

лосось, крем-чиз, огурец, 

икра тобико

180/40 г



240/40 г

крем-чиз, авокадо, лосось, 
сальса

 тунец, крабовый салат, 

крем-чиз, романо, халапеньо

220/40 г



тигровые креветки, крем-чиз, 

острый кляр, соус ореховый

330/40 г

угорь, сурими, водоросли 

чука, крем-чиз, острый кляр

250/40 г



220 г

корейская морковь, 

огурцы кимчи, томаты кимчи, 

водоросли чука



120/40 г

в рисовом тесте, подаётся 

с соусами сладкий чили и терияки

Дозируйте количество 

соуса по вашему вкусу!

160 г

говяжья вырезка, капуста кимчи, 

ореховый кимчи, соус юдзу, дайкон



130/60 г

говяжья вырезка, грибы шиитаке, 

соус унаги, ореховый кимчи, 

подаётся с индийской лепёшкой



180 г

  креветки, обжаренные 

в воздушной темпуре, 

подаются с соусом яннём

220 г

 с муссом из копчёного угря



100/40 г

  подаётся с соусами 

Азия и сладкий чили

120/40 г

  подаются с муссом из васаби 

и сладким чили



*акция действует за три дня до Дня рождения, три дня после и в сам праздник, скидка 
распространяется только на блюда кухни основного меню, не действует на ассортимент бара 
и специальные предложения.

и ДЕСЕРТ В ПОДАРОК!



125/45 г

подаются с соусом Азия 
и огурцами кимчи 

85/45 г

подаются с соусом Азия 
и огурцами кимчи 



80/45 г

85/45 г

подаются с соусом Азия 
и огурцами кимчи 

подаются с соусом Азия 
и огурцами кимчи 



145 г

с гарниром на выбор: 
рис, микс салатов, киноа

100/30/80 г

260 г

с гарниром на выбор: 
рис, микс салатов, киноа

100/30/80 г



РЕКОМЕНДУЕМ 

Полусухое, Германия
 Graf Johann IV

 4290.-750 мл

230 г

с гарниром на выбор: 
рис, микс салатов, киноа

100/30/80 г

320 г

чёрный рис, копчёный угорь, конкассе 
из апельсинов, водоросли чука, бобы 
эдамаме, огурец, соус перечный 
гаспачо, рисовые чипсы



210 г

креветки, обжаренные в тесте катаифи, 
микс салатов, конкассе грейпфрута, 
киноа, грейпфрутовый айоли, 
перечный гаспачо, соус юдзу

230 г

копчёный угорь, микс салатов, 
водоросли чука, томаты черри, 
соусы унаги и ореховый



230 г

креветки, кальмары, мидии, 
микс салатов, имбирно-медовая 
заправка

180 г

маринованный ростбиф, томаты
черри, ростки сои, микс салатов,
с ореховым соусом кимчи, сладким 
чили и имбирной заправкой



подача
посмотри, как 

эффектно подаётся 

блюдо

oWoW

куриное филе, микс салатов, 

лук красный, перец болгарский, 

свежий огурец, тесто филло, кинза, 

с соусами терияки, соевым 

и сладким чили
180 г

200 г

куриное бедро, креветки,

микс салатов, черри, пармезан



ДОСТАВКА 
ПАНАЗИАТСКИХ 
БЛЮД
скидка на самовывоз 10% 



440/120 г

традиционный тайский 
суп с курицей и особой подачей

470/120 г

традиционный тайский суп 
с тигровыми креветками 
и особой подачей

470/120 г

традиционный тайский суп 
с морепродуктами 
и особой подачей

подача
посмотри, как 

эффектно подаётся 

блюдо

oWoW



бульон на основе кокосового молока 
и пасты карри с креветками, 
мидиями и кальмарами

350 г

450 г

суп с яичной лапшой, бульоном 
на основе сыра, жареной курицей, 
сыром чеддер, маринованным яйцом 
и зелёным луком



насыщенный азиатский бульон, 
томлёные телячьи щёчки, 
мясо краба, кукуруза, 
маринованное яйцо, кунжут, 
подаётся с соусом шрирача

550/20 г



700 г

 говяжий бульон, пшеничная 
лапша, запечённая мозговая 
кость, говяжьи щёчки, 
кунжутное масло, кинза, 
стружка тунца, зелёный лук

550 г

с пшеничной лапшой, 
маринованным яйцом, 
кукурузой и ростками сои



410 г



c кацудоном из курицы, 
маринованным яйцом, 
болгарским перцем, 
пекинской капустой и нори

340 г

270 г

с добавлением овощей 

и устричного соуса



270 г

 говяжья вырезка, перец болгарский, 

лук репчатый, соус чёрный перец, 

соус устричный, арахис, зелёный лук, 

кинза, лайм

330 г

 древесный гриб муэр, вешенки, 

шампиньоны, красный лук, цукини,

болгарский перец, пшеничная 

лапша, арахис



330 г

паста с добавлением чернил 

каракатицы, лососем, луком пореем, 

сливочным соусом том-кха, 

томатами черри, соусом мангонотка

320 г

с курицей и креветкой, бобами 

эдамаме, томатами черри



360 г

 креветки, курица, лук, морковь, 

перец болгарский, устричный соус, 

свежий огурец, арахис

320 г

 репчатый лук, бобы эдамаме, 

болгарский перец, соусы устричный 

и терияки, зелёный лук, стружка тунца



Советская, 18

Военная, 5, ТРЦ Аура

Ленина,6

Гоголя,13, ТРЦ Галерея

Военная, 5, ТРЦ Аура

ТРЦ «Планета»
2 этаж

г. Красноярск

г. Новосибирск

г. Новосибирск г. Новосибирск

г. Новосибирск

г. Новосибирск



350 г

в глазури, подаются с огурцами 

кимчи, соусом Азия и халапеньо

с нежнейшим крабом

260 г



200 г

японские пельмени с креветкой 

и снежным крабом

170 г

зелёный лук, устричный соус, 

кунжутное масло, сливки, 

икра тобико



говяжьи щёчки, соус краб, 

морковное пюре
380 г

330 г

подаются с перечным соусом на основе грибов 

шиитаке и кокосового молока



350 г

310 г

с добавлением овощей 

и грибов шиитаки



подача
посмотри, как 

эффектно подаётся 

блюдо

oWoW

230 г

подаётся с ягодным соусом



традиционный японский десерт 

из рисовой муки с начинкой 

из маскарпоне, сливок и манго

160 г

100 г

кокосовый крем, солёная 

карамель, сметанное мороженое



подача
посмотри, как 

эффектно подаётся 

блюдо

oWoW

десерт на основе белого шоколада 

с добавлением матчи, подаётся с шариком  

домашнего мороженого
160 г

235 г

кокосовое мороженое, итальянская 

меренга, брауни, свежая клубника, 

сочный киви, подаётся 

с ягодным соусом



160 г

 яркий десерт на основе шоколадного 

крема со свежим авокадо, 

ванильным кремом, сладким 

гуакамоле и желе из кактуса

210 г

хрустящий банан с кремом юдзу, 

домашним мороженым, 

с солёной карамелью и миндалём



сиропы фиалки, розы, лимона,

цветы жасмина, синий тайский чай 

бутончики роз, сок лимона 

и клубники, клубника, апельсин

600 мл

600 мл 600 мл

подача
посмотри, как 

эффектно подаётся 

блюдо

oWoW

600 млсорт зелёного чая, с ярким 

насыщенным вкусом

АВТОРСКИЙ ЧАЙ

сироп грейпфрута, вейджи жаренного грейпфрута,

микрозелень



клюква, пюре малины, сок лимона, 

лимон,мята, чёрный чай 

синий чай анчан, пюре личи, 

сироп карамель, молоко,специи

600 мл 600 мл

600 мл сок ананасовый, пюре манго, сок лимона, тимьян, 

облепиха, чай чёрный 

600 млсироп лесных ягод, экстракт гуавы, перец чили, 

чёрный чай байховый



600 мл

280.-
Изысканный белый чай с обволакивающим 

мягким вкусом и яркостью осенних яблок 

в послевкусии 

Английский завтрак
600 мл

280.-
Классический чёрный чай, собранный 

из купажа цейлонских и индийских сортов чая 

280.-
600 млПостферментированный чай из провинции 

Юньань с мягким древесно-фруктовыми 

нотами во вкусе и большим списком 

целебных свойств

Ройбуш крем-карамель 280.-
600 мл

Традиционный напиток из Южной Африки 

с кусочками ванили, нежнейшей карамели 

и восхитительным букетом амбаровых ароматов 

Жасминовый 280.-
600 млКлассический зелёный чай со вкусом 

и ароматом цветов жасмина 

Сенча 280.-
600 мл

Классический японский зелёный чай 

из отборных листьев раннего урожая

Гречишный 280.-
Чай янтарного цвета. Во вкусе отличается 

насыщенностью, лёгкой горчинкой и медовым 

послевкусием. 

600 мл

Уникальный сорт чая ,обладающий 

тонкими цветочно-фруктовыми оттенками 

дыни во вкусе и аромате  

Манговый  улун 280.-
600 мл

Японская липа 280.-
600 мл

Шу Пуэр

Молочный улун 280.-
600 млКитайский полуферментированный чай, 

скрученный по особой технологии. 

Сочетает в себе карамельно-молочную сладость 

и оттенок зелёной свежести

Дынный улун 280.-
600 мл

ПУЭР

ТРАВЯНОЙ ЧАЙ

ЧЁРНЫЙ ЧАЙ

БЕЛЫЙ ЧАЙ

Белый чай Пай Му Тан

ЗЕЛЁНЫЙ ЧАЙ

УЛУН

Чай имеет медовый вкус с легкими 

цветочными и цитрусовыми нотками

Тонкое созвучие китайского улуна, кусочков 

папайи и лепестков календулы.

Ягоды шиповника

черный

50.-Бутоны розы

фруктовыйзелёный

Листья лемонграсса

Листья смородины

50.-

50.-

50.-

3 г

5 г

3 г

3 г

ДОБАВКИ К ЧАЮ

Колодец дракона
Вкус легкий слегка сладковатый , 

аромат напоминает аромат цветов орхидеи 

и жарены семечек

280.-
600 мл

Чай хербал темптейшн
Кусочки алоэ вера и ягоды годжи усиливают 

велнес эффект этой мягкой травяной композиции 

с приятным гармоничным вкусом и легкой сладостью

300.-
600 мл

Цветки ромашки 50.-3 г

Лимон минт 300.-
600 млЛемонграсс и мята лежат в основе

вкусоароматического тизана Лемон Минт. 

Дополняют чай — ягоды бузины, апельсиновая цедра, 

яблоко, мелисса, лепестки подсолнечника и мальвы 



300  мл 300  млмолоко, сливки, доппио, сироп малины, 

сублимированная малина 

 

молоко, сливки, доппио, сироп лесной орех, 

мускатный орех 

 

АВТОРСКИЙ 

КОФЕ



30 мл

160.-Эспрессо

180 мл

190.-Американо

300 мл

240.-Латте

260.-
300 мл

Матча латте

240-
300 мл

Капучино

Bia Ha Noi 450.-
330 мл

280.-
300 мл

Латте 
на кокосовом/ миндальном молоке

60 мл

190.-Доппио

300.-
300 мл

Матча латте 

Corona Extra
330 мл

490.-
светлое,4,7%, Китай

Апельсиновый
150 мл

280.-

280.-
300 мл

Капучино 

светлый лагер,5,2%, Россия

360.-
450 мл

Spaten 

Tassay       
500 мл

280.-

Сок Rich
200 мл

1 .-90
Яблоко, вишня, апельсин, томат, персик

Морс 
в ассортименте

100 60 90/1 /1 .-
150/ 300/ 400 мл

Tassay 
750 мл

480.-

газированная/негазированная

газированная/негазированная

330 мл

220.-

330 мл

220.-

BURN Dark Energy
250 мл

220.-

BONA AQUA  
330 мл

190.-
газированная/негазированная

в ассортименте

 Krusovice SVETLE 320.-
400 мл

Guinness Draught ж/б

440 мл

620.-
тёмное, 4,2%, Ирландия

Классическое светлое пиво в стиле

чешского пильзнера. Варится с использованием 

специальных видов солода, что дает пиву насыщенный вкус, 

сбалансированный благородной горечью. 

4,2%

Edelweiss Wheat 320.-
400 млСварено по обновленной рецептуре в стиле 

современного пшеничного пива, обладает фруктовыми 

нотками и оттенками уникальных горных трав: кориандра,

шалфея и цветов бузины. 

4,9%

Rich Cola

Rich Tonics

на кокосовом/миндальном молоке

на кокосовом/миндальном молоке

Stella Artois non-alcocholic
светлое, Россия, безалкогольное

280.-
450 мл

Asahi Super Dry 
330 мл

480.-
светлое,5,2 %, Япония

светлое,4,6 %, Вьетнам

 Сидр Мистер Лис
Яблочный сидр, сладкий, 4,5%

270.-
400 мл

 Сидр Мистер Лис
Ягодный сидр, сладкий, 4,5%

270.-
400 мл

светлое, 3,6%, Китай

490.-
500 мл

Harbin 1900



400/1000 мл

сиропы розовый грейпфрут и лимонный, 

содовая, грейпфрут, микрозелень

сироп кактус-алоэ, микс кислот, кокосовое 

молоко, содовая, лист бамбука

400/1000 мл

400/1000 млсироп блю бабл гам, микс кислот, 

содовая, кислый мармелад

пюре личи, пюре маракуйя, 

микс кислот, содовая, меренга имбирная

400/1000 мл

ЛИМОНАДЫ

выход напитков указан с учётом льда



выход напитков указан с учётом льда

400 млтоматы черри,  микрозелень, 

малиновое пюре, сок лимона, содовая  

фиалковый сироп, сиропы розы 

и лимона, содовая 

  

сливки, сок ананаса, клубничный сироп, 

манговый сорбет

350 мл

400/1000 мл 400/1000 млпюре киви, сироп лимона,

сок  яблочный, содовая, яблоки, микрозелень 



выход напитков указан с учётом льда

ТИКИ

пряный ром, апероль, пюре манго, микс кислот, 

сахарный сироп, биттер ангостура  , микрозелень и лайм 

 

355 мл

Тики - коктейли появились в середине XX века в американских тики-

барах: выдержанных в тропическом стиле с уклоном в полинезийскую 

культуру и морскую тематику. 

В тики-барах статуэтки полинезийских божеств играли роль стаканов, а 

бармены в цветастых рубашках готовили незабываемо яркие коктейли. 

В тики-коктейлях текила - один из обязательных ингредиентов, 

а в состав включены множество тропических фруктов и соков.



aperol, сухое игристое вино, содовая, апельсин 300 мл

выход напитков указан с учётом льда

350 млсок апельсина, кампари, апельсин 300 млвермут MARTINI Rosso, джин, MARTINI Riserva Bier, 

апельсин

кампари, тоник, лайм 300 мл

КОКТЕЙЛИ



выход напитков указан с учётом льда

ром светлый, ананасовый сок, кокосовый сироп,

сливки

350 мл

  

 

джин, сливки, сок ананаса, клубничный 

сироп, манговый сорбет

350 мл

подача
посмотри, как 

эффектно подаётся 

блюдо

oWoW

саке, пюре личи, Bubble drops, сироп лимона,  

сахарный сироп, цветы жасмина

130 мл

  

  цитрусовый ликёр, микс кислот, сироп миндаль 120 мл



выход напитков указан с учётом льда

  

 

виски William Lawson’s Super Chili, кола, перец чили 300 мл

джин, настоенный на синем тайском чае, 

тимьян,тоник

350 мл

  

 

ром светлый, кола, лайм 300 мл

350 мл

  

  

водка, текила, ром, джин, ликер трипл сек, 

кока кола, лимон



300 млдомашняя апельсиновая водка,

клюквенный морс, сироп лимона

подача
посмотри, как 

эффектно подаётся 

блюдо

oWoW

вермут MARTINI Fiero, тоник, апельсин 150 мл

3x150 мл

выход напитков указан с учётом льда

вермут MARTINI Bianco, тоник, лайм 150 мл



подача
посмотри, как 

эффектно подаётся 

блюдо

oWoW

 томатный сок, пюре манго 

томаты свежие, чеснок, 

водка, специи

20/40 мл

  

  

текила, ликер банановый, 

сгущёнка

20/40 мл

 клубника, джин барристер, 

кокосовый ликер, сироп 

кокоса

20/40 мл

  

  

джин, синий тайский чай 

анчан, лайм, лимон 

20/40 мл

ром  BACARDÍ Spiced, солёная карамель, сливки

4x40 млананасовый сок, персиковый ликер, бехеровка

4x40 мл



MARTINI Fiero
100 мл

360-

MARTINI Bianco
100 мл

360.-

MARTINI Riserva Bier 360.-
40 мл

Becherovka Lemond 390.-
40 мл

Aperol 360.-
40 мл

Courvoisier V.S. 690.-
40 мл

Ararat 3 y.o. 390.-
40 мл

Espolon Blanco 480.-
40 мл

Espolon Repasado 520.-
40 мл

Bombay Sapphire 460.-
40 мл

Becherovka Original 390.-
40 мл

Havana Club Anejo 3 Anos
40 мл

420.-

 Oakheart Original
40 мл

360.-

Barrister Dry 290-
40 мл

Husky 220.-
40 мл

 Absolut Original 360.-
40 мл

 Белая березка 260.-
40 мл

Beluga Noble 390.-
40 мл

Ararat Coee 440.-
40 мл

Старейшина 5 лет 290.-
40 мл

Ballantine's Finest 440.-

Jameson 560.-

Chivas Regal 12 y.o. 650.-

WILLIAM LAWSON'S 340.-

WILLIAM LAWSON'S CHILI 340.-

 DEWAR'S White Label 380.-

 Jim Beam 480.-

Sakagura Sake Hakushika 

Tatsuuma Honke Shuzo 280.-

125 мл

Umenishiki Umeshu 580.-

Hakushika Kasen Chokokara 580.-

Auchentoshan 12 Years 990.-



ТРЦ «Планета»
2 этаж


